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営業説明資料



栄養価の高いケールを
より召し上がりやすく

・増田採種場の特許栽培方法（特許第6440879号）を
用いた小株ケールで苦みを少なくしました。

・さらにベジグー小浜植物工場「独自栽培方法」
によって更にクセを少なくしました。

・増田採種場より植物工場栽培にマッチした種子の安定供給。

・栽培中に農薬を使用しておりません。

・植物工場栽培で安定した収穫量、品質の野菜を
通年お届けできます。



様々なシーンで
ケールを身近に

・そのままカットしてサラダに
・炒め物、鍋物などにも
・ケールジュース、スムージーなどの
ドリンク類に

・キャベツと同じアブラナ科なので
冷凍保存が可能

・乾燥させてパウダーにして
ヘルシースイーツなどに



2種類のケールを栽培

一般的な「キッチンタイプ」に
加えて「コラードタイプ」も
生産を開始しました。
更に食べやすくなり
高いご評価を頂いております。

キッチンケール
（葉先がギザギザ）



パッケージ

側面にピンクの帯を入れて
売り場でも目立ち、
リピート購買の目印なるよ
うに致しました。
裏面には調理例としてレシ
ピを3種記載しております。



ベジグーケールご採用例

銀座イタリアンレストラン
生ハムサラダ

小浜カフェレストラン
グリーンカレー

小浜イタリアンレストラン
フリッタータ

敦賀スムージーハウス
グリーンスムージー 小浜スイーツショップ
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